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Términos de Referencia

25PAOR-8870 - GO-ECO Generacion de oportunidades y

Proyecto/pais empoderamiento de productores agrarios paraguayos.
(PY)
Fortalecimiento de la estructura comercial de las
Resultado 4: : L
cooperativas y agregacion de valor a los productos
.. 4.4. Adquisicién de equipos para la linea de congelado y
Actividad procesamiento de alimentos de la APRO
Fecha 5 de octubre de 2026

Antecedentes y breve informacién sobre el proyecto

El proyecto GO-ECO PY tiene como objetivo generar oportunidades y promover el
empoderamiento de los productores agrarios paraguayos con especial énfasis en mujeres y
jévenes, en los departamentos de San Pedro, Itapua y Central. El proyecto tiene cuatro ejes:
1) Fortalecimiento y participacién de las mujeres en las organizaciones 2) Desarrollo de
valores cooperativos y consolidaciéon financiera y estructural, 3) Mejora de la productividad
agricola y 4) Fortalecimiento de la estructura comercial y agregacion de valor a los productos.

La generacion de oportunidades y el empoderamiento de los productores se conseguira a
través del fortalecimiento y sostenibilidad de las organizaciones paraguayas que participan en
la iniciativa con ACODEA de Espania.

Sobre ACODEA

Es la primera agriagencia de cooperacion internacional de habla hispana, impulsada por las
organizaciones agrarias espafiolas UPA (Unién de Pequefos Agricultores y Ganaderos),
FADEMUR (Federacion de Asociaciones de Mujeres Rurales) y Cooperativas
Agroalimentarias. Tiene como mision fortalecer a las cooperativas y organizaciones de
productores a través de asesoria, desarrollo de capacidades e intercambio de experiencias,
aprovechando los conocimientos de miembros, directivos y empleados de sus homdlogas en
Espanfia y otros paises. Es miembro de AgriCord, la alianza internacional de agriagencias. Mas
informacion sobre Acodea en www.acodea.es

Sobre los socios y beneficiarios en Paraguay

Aglutina a 13 organizaciones y cooperativas a nivel nacional, cuya

Asociacién o . . .
Paraguay mision es fortalecer el sector productivo organico para mejorar el
Organico acceso a mercados nacionales e internacionales de forma competitiva,

ofreciendo productos con estandares de alta calidad.

Cuenta con 250 familias asociadas. Los asociados producen diversos
rubros hortofruticolas organicos, granos y productos procesados y

Productores L

Orgénicos - elaborados, para los cuales la APRO busca distintos canales de
comercializacion (supermercados, cestas a domicilio, tiendas propias),

APRO _ .

principalmente en Asuncion y el Departamento Central.

Asociacion de
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Cuenta con 811 asociados, entre los que se encuentran productores de
cuatro comunidades indigenas. Los asociados producen diversos
rubros entre los que se encuentran: sésamo, chia, poroto, locro,
mandioca, mani y maiz.

Cooperativa
Multiactiva
Agronorte Ltda.

Cuenta con 154 familias asociadas, ubicadas en varios distritos del
Departamento de Itapua. Cuenta con 63 productores de yerba mate (94
hectareas en produccién) con quienes la asociacién gestiona la
certificacion organica participativa SPG y la Certificacién Internacional
bajo las normas UE, USDA y la norma paraguaya. Ademas, aglutina
productoras de plantas medicinales con huertas agroecolégicas cuyos
productos se comercializan a través de la asociacion.

Asociacién de la
Agricultura
Agroecologica del
Paraguay Ofoiru

Contexto

En el marco del Resultado 4 del Proyecto GO-ECO PY, orientado al fortalecimiento de la
estructura comercial de las cooperativas y a la agregacion de valor a los productos, se busca
consolidar la capacidad de procesamiento de la Asociacion de Productores Organicos
(APRO). ubicada en la ciudad de Itaugua, Departamento Central.

Ademas de sus productos frescos, APRO elabora productos procesados como mermeladas o
salsas, los cuales coloca en sus distintos canales de comercializacion (supermercados, cestas
a domicilio y tiendas propias). No obstante, la capacidad actual de procesamiento y
conservacion limita los volumenes de produccién, la estandarizacion de la calidad y el
aprovechamiento de la produccion fresca en épocas de alta oferta.

Para estandarizar y hacer mas eficiente la elaboracién de los productos procesados, se hace
necesaria la adquisicion de maquinas para el agregado de valor. En este marco, se prevé la
implementacion de una linea de congelado y procesamiento que permita a APRO elaborar y
conservar productos congelados (verduras, sopas, pastas sin gluten y otros elaborados),
aprovechar los excedentes de cosecha de sus asociados, garantizar la cadena de frio ante
cortes de energia, contar con herramientas de control de calidad (pH y temperatura) y ampliar
su oferta de productos con mayor valor agregado durante todo el ano.

Objetivos de la actividad

General:

* Adquisicion, entrega, instalacién y puesta en marcha de equipos para la linea de
congelado y procesamiento de alimentos de la APRO en su local de la ciudad de
ltaugua, Departamento Central.

Especifico:
» Estandarizar y hacer mas eficiente la elaboracion de los productos procesados de
APRO, mediante la incorporacion de equipos de uso industrial.

* Incorporar una linea de congelado rapido que permita conservar la produccion de los
asociados, reducir pérdidas postcosecha y ampliar la oferta de productos congelados.

* Asegurar la cadena de frio y el control de calidad de los productos elaborados,
fortaleciendo su colocacién en los distintos canales de comercializacion.
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Provision, traslado, instalacién y puesta en marcha de los equipos que se detallan a
continuacion, organizados en tres (3) lotes, en el local de APRO, ubicado sobre la Ruta PY 02
km 29, ltaugua — Paraguay. Los equipos deberan ser nuevos, sin uso, aptos para la
manipulacién de alimentos y entregarse en perfecto estado de funcionamiento.

Especificaciones:

NO

Equipo

Cant.

Especificaciones técnicas minimas

Lote

1 - Equipo de congelac

ion rapid

Maquina de congelado
rapido IQF, tipo vertical
y estatico (congelador
de placas / abatidor de
choque)

* Uso: congelacion rapida de verduras, carnes, sopas

y productos elaborados.

* Rango de control de temperatura: como minimo de -

50 °C a 0 °C, con controlador digital.

* Material: acero inoxidable AlISI 304 (interior y

exterior).

* Bandejas: minimo 10 (diez), de acero inoxidable.
* Puertas: una o dos puertas, con burletes

herméticos.

* Voltaje: 220 V / 380 V, 50 Hz (compatible con la red

eléctrica nacional).

* Potencia referencial: hasta 5 kW. Indicar

refrigerante y marca del compresor.

* Dimensiones referenciales: 1.900 x 940 x 2.180 mm

(L x A x H).

* Incluye informe de prueba de funcionamiento,
instalacion completa y puesta en marcha en el local
de APRO.

* Garantia minima: 1 (un) afio, instalado y
funcionando.

Lote

2 — Respaldo energético

Generador eléctrico
(grupo generador)

* Uso: asegurar la conservacion de los productos
congelados en la camara y equipos de frio ante
cortes de energia.

» Capacidad: minimo 10 kVA (potencia maxima de
salida), motor diésel.

* Voltaje: 380 V trifasico / 220 V, 50 Hz.

» Cabina insonorizada, tablero de control y tanque de
combustible incorporado (referencial 25 L).

* Instalacion eléctrica completa con llave de
transferencia, conexion al tablero del local y puesta
en marcha.

* Garantia minima: 1 (un) afio.

Lote

3 — Equipamiento de procesamiento, conservacion y control

Multiprocesador

* Uso: triturado y procesamiento de verduras.

* Potencia minima: 750 W, con accesorios de corte,
rallado y vaso licuador.
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Mezcladora y * Uso: p.remezcla de pastas sin gluten.
4 1 * Capacidad: 5 a 7 kg de masa, bol y gancho de

amasadora

acero inoxidable, protector de seguridad.

Mesa de acero
inoxidable reforzado

Uso: mesa de trabajo para escaldado.

Medidas: 0,70 x 2,00 m, con estante inferior y patas
regulables.

6 | Cocina industrial 1

Uso: coccion de productos.
2 (dos) hornallas a gas, de uso industrial.

Ollas de acero
inoxidable

Uso: coccion de verduras.

De uso gastronémico/industrial, aptas para contacto
con alimentos.

Visicooler para

Uso: almacenamiento y exhibicion de productos
congelados.

8 congelados 1 * Freezer vertical con puerta de vidrio, temperatura de
-18 °C o inferior, 220 V.

* Uso: manipulacién y almacenamiento de productos
congelados.

9 | Cajas plasticas 15 * Tipo estandar (cosechera), PEAD apto para
alimentos, medidas referenciales 52 x 31,8 x 26 cm,
apilables.

* Uso: control de pH de los productos elaborados.
10 Medidor de pH de 1 * Digital, con electrodo de penetracién para alimentos
alimentos y compensacion automatica de temperatura; incluye
soluciones de calibracién.
Medidor de . Uso:’control de temperatura de procesos y cadena
11 1 de frio.
temperatura .

Termometro digital de puncién para alimentos.

Condiciones generales de la provisién:

* Las especificaciones técnicas indicadas son minimas y referenciales; se aceptaran
equipos de caracteristicas iguales o superiores.

* Los equipos de los Lotes 1y 2 deberan entregarse instalados, probados y funcionando,
incluyendo las conexiones eléctricas necesarias para su operacion.

« Capacitacion basica al personal de APRO en el uso, limpieza y mantenimiento de los

equipos de los Lotes 1y 2.

+ Entrega de manuales de uso, fichas técnicas y certificados de garantia en idioma

espanol.

» Disponibilidad de servicio técnico y repuestos en el Paraguay durante el periodo de

garantia.

* Los oferentes podran presentar propuestas por uno o mas lotes. La adjudicacién podra

realizarse por lote.
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Materiales: Todos los equipos, accesorios y materiales de instalacion seran provistos por la
empresa adjudicada.

Observacién: la propuesta debe incluir los gastos correspondientes de flete, traslados,
instalacién y viaticos.

Perfil:

Se requiere experiencia comprobada en:

* La provision, instalacion y mantenimiento de equipos de refrigeracion y
congelacion industrial, equipamiento gastrondmico o de procesamiento de
alimentos.

» La provision e instalacion de grupos generadores eléctricos (para el Lote 2).

+ Empresa legalmente constituida en el Paraguay, con capacidad de emitir
factura legal y brindar servicio post-venta.

Duracion:

45 dias a partir de la firma del contrato, para la entrega, instalacion y puesta en marcha de la
totalidad de los equipos.

Resultados esperados:

* Linea de congelado y procesamiento de alimentos de APRO equipada, con los equipos
de los tres lotes entregados, instalados y en funcionamiento.

* Personal de APRO capacitado en el uso y mantenimiento basico de los equipos.

Presupuesto referencial:

El presupuesto referencial total para la presente adquisicion es de Gs. 129.600.000 (ciento
veintinueve millones seiscientos mil guaranies), IVA incluido, equivalente a EUR 20.000
(tipo de cambio de referencia: 6.480 Gs/EUR), distribuidos de la siguiente manera:

Lote Equipo Cant. CostoGusnitario Total Gs

1 2";2::(':(‘)3 de congelado IQF vertical y 1 75.000.000 75.000.000
2 Generador eléctrico 10 kVA 1 20.000.000 20.000.000
3 Multiprocesador 1 1.000.000 1.000.000
3 Mezcladora y amasadora 1 5.500.000 5.500.000
3 Mesa de acero inoxidable reforzado 1 3.000.000 3.000.000
3 Cocina industrial 1 2.000.000 2.000.000
3 Ollas de acero inoxidable 1 1.200.000 1.200.000
3 Visicooler congelados 1 20.000.000 20.000.000
3 Cajas plasticas 15 70.000 1.050.000
3 Medidor de pH de alimentos 1 500.000 500.000
3 Medidor de temperatura 1 350.000 350.000

TOTAL (IVA incluido) 129.600.000
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Presupuesto y forma de pago:

La forma de pago sera acordada entre las partes, considerando un anticipo del 50%
con la firma del contrato.

Los productos deberan ser aprobados por la gerencia, el area administrativa de
Paraguay Organico y el Consejo de Administraciéon de la APRO antes de proceder con
el pago final correspondiente.

El pago debera estar precedido de una factura legal vigente, la cual sera suministrada
por la empresa contratada, copia de Documento de identidad del titular, los datos
bancarios precisos y con las formalidades requeridas para este tipo de servicio.

Contenido de la oferta técnica:

Propuesta técnica con fichas técnicas y/o catalogos de cada equipo ofertado (marca,
modelo, origen), indicando el cumplimiento de las especificaciones de los presentes
términos de referencia (TDR).

Cronograma de entrega, instalacion y puesta en marcha.
Condiciones de garantia y servicio post-venta.

Antecedentes de la empresa, que incluya referencias de provisiones e instalaciones
similares realizadas.

Contenido de oferta econémica:

Presupuesto desglosado por lote y por item, con precios unitarios y totales en
guaranies, IVA incluido.

Criterios de evaluacion de propuestas

Para la evaluacién de las propuestas se utiliza un procedimiento mediante el cual se
revisa el marco general de la oferta técnica y econdémica respecto a su calidad,
cumplimiento de las especificaciones técnicas, garantia, contenido y tiempo de
entrega.

Plazo de presentacion de propuesta

Enviar las propuestas técnico-financieras con los documentos requeridos por correo
electrénico a:

gerencia@paraguayorganico.org.py y

administracion@paraguayorganico.org.py

hasta las 17:00 hs. del lunes 12 de octubre 2026

Para consultas favor de comunicarse al +(595) 982611225 con la Ing. Monserrat
Fernandez o al correo: proyectos@paraguayorganico.ord.py

Daniela Solis
Gerencia
Asociacion Paraguay Organico
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